Champaone BONNEVIE-BOCART

Cuvée Brut Tradition

UPC 3760257150008
composi’cww

CRUS : Billy le grand et Vincelles

CEPAGES : Assemblage des 2 Cépages (60% Pinot Noir et 40%
Chardonnay)

Caractéristiques

®® Robe brillante avec des reflets jaune or. Bulles fines dessinant un
cordon mince et persistant.

‘ Un nez fruité reflétant une belle maturité. Il laisse apparaitre des
arbmes de pomme et de poire ponctués par des notes légeres
d’amandes grillées.

&% L'attaque est vive et apporte toute la fraicheur a cette cuvée. La
bouche vient confirmer le caractére gourmand de ce vin présentant un
bel équilibre

DEGRE D’ALCOOL : 12.5%
DOSAGE : entre 7 et 8 g/L
TEMPERATURE DE SERVICE : 6-8°

BOUTEILLE : Champenoise (375 ml, 750 mlet 1,5 L)
ACCOMPAGNEMENLS

G 1 AGNE . . . s ey .
g U PACH Vin de tous les instants qui accompagnera vos apéritifs entre amis et

Bonnevie Bocart N
LY-1 VOS moments de conVIV|a||te.

Tradition

N E}?&F"’o l y 1:7::«,,. under %,
, WY G 2
) % \ G VI

Méd aLLLe 6t Pa Lma rés go ARGENT & Ej”‘EM‘N o %{wif“.;&eo

Médaille d’Or 2019, Portugal Wine Trophy
Médaille d’argent 2017, Concours des Vignerons Indépendants
Médaille d’argent 2016, Concours Féminalise de Beaune
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